Pasqua 2026: e nostre proposte

PASTICCI
- Alla carne

- Al radicchio

speck
- Agli asparagi
- Alle verdure

- Carne e melanzane

- Monte veronese e

CANNELLONI
- Alla carne
- Ricotta e spinaci
- Zucca e speck

-Classico della casa
-Di anatra

-Di coniglio

‘Del cortile

-ldeale per risotto
-Pastissada de musso

RAGU

oS

veronese e funghi

- Lingua salmistrata
- Capel del prete

- Scaloppine agli asparagi

- Costolette di agnello al forno
- Paupiette di faraona al forno
- Coscette di coniglio al forno

| SECONDI DI GASTRONOMIA

* Scaloppine con monte

CONTORNI

-Verdure grigliate
-Erbette

-Verze

-Fagiolini spadellati
-Gratin di patate

- Patate rustiche

al forno

Puré di patate fresche

- Crocchette di patate
- Patate prezzemolate
- Carote e piselli

- Carciofi

- Olive miste

- Insalata di mare

- Insalata russa

FARAONA
- Farcitura classica
-Con castagne

ROTOLO DI
CONIGLIO

-Farcitura classica

-Classico
-Crudo, monte e

ROTOLO VITELLO

IL RICOTTINO
-Di pollo

-Zucca e porcini -Al profumo di zucchine
tartufo - Pluma, scamorza e
speck ROTOLO DI POLLO
- Classico
FESA TACCHINO FILETTO DI ARISTA DI
- Speck MAIALE MAIALE A
» Monte e zucchine -Prugne e -Classica PLAY STORE
grigliate albicocche -Con mele e speck
- Prosciutto cotto e -Speck e asparagi
carciofi -Bacon e cipolla @
- Bacon e asparagi
caramellata SITO WER

TERMINE PRENOTAZIONI: PASQUA ENTRO IL 28 MARZO - PASQUETTA ENTRO IL 1 APRILE
RITIRO PRENOTAZIONI: SABATO 4 APRILE DALLE 12.00 ALLE 17.30 (CI SARA ORARIO CONTINUATO)
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